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W tym artykule wyjasniamy, jak zgodnie z przepisami prowadzic magazyn zywnosci, jakie sa obowiazujace
warunki przechowywania zywnosci w

Dlugo i dobrze przechowuja sie w piwnicach, gdy umiescimy w pudlach wypelnionych zwirem lub piaskiem,
w temperaturze okolo 5 ?C. W ten sposob zachowagja swiezosc nawet do 2 - 5 miesiecy.

W sezonie letnim konserwy powinny byc przechowywane w warunkach chlodniczych. Trzeba chronic je
przed znacznymi zmianami temperatur,

Zanurzenie w zimnej wodzie po spedzeniu dlugiego czasu na sloncu to przyjemne orzezwienie, tak bardzo
potrzebne w goracy dzien. Jednak warto

W kontekscie mrozenia szokowego istotnym elementem sa uzywane kontenery chlodnicze. Stanowia one
praktyczne rozwiazanie dla firm zajmujacych sie transportem a takze przechowywaniem

Artykul omawia dopuszczalne normy czasu, temperatury i wilgotnosci przechowywania produktow w
magazynach, zgodnie z polskimi i europejskimi przepisami.

Glowna przyczyna pekania szkla jest zwiekszenie objetosci wody o okolo 9-10% podczas zamarzania. Do
mrozeniawybierg szklo hartowane lub borokrzemowe, ktore jest odporne na szok

Aby umozliwic odpowiednie przechowywanie lub uzycie zywnosci po otwarciu opakowania, w stosownych
przypadkach podaje sie warunki przechowywania i/lub czas na spozycie zywnosci po

Nalezy pamietac, ze w toku ewolucji bakterie wytworzyly forme przetrwalnikow co oznacza, ze zle warunki
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temperaturowe potrafia przeczekac w stanie ,,hibernacji” zeby rozpoczac bytowanie,

Komory szokowego mrozenia stgja sie nieodzownym elementem procesow produkcyjnych, przechowywania i
dystrybucji artykulow spozywczych, aich rolaw zachowaniu swiezosci, struktury i
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